Mercredi

Vendredi

(SANSAIS) ECOLE DE SANSAIS
Du 09/12/2024 au 13/12/2024

céleri Bio @ - Sauce rémoulade
Poisson pané MSC @ - sauce citron

/Pané de blé emmental et épinard - Sauce citron

Purée de chou fleur @
Créme caramel du chef©

.(

Saucisson a l'ail

/Oeuf dur - Sauce mayonnaise
PAUPIETTE DINDE LOCAL
/Quenelle nature - Sauce creme
Carottes Bio au beurre @
Pont I'Evéque AOP@

Kiwi

®
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Potage de Iégumes bio
/Chou fleur CE2@ - Vinaigrette

Haut de cuisse de poulet roti FRO - sauce au jus (roti-piécé)

/Sauté de dinde - Sauce au jus
/Roulé végé blé et pois
Légumes Couscous Bio
Orange

’

Curry de patate douce
Semoule Bio @

Yaourt nature sucré (régional) el
Clémentine

Réti de porc Label Rouge(?) - Sauce dijonnaise

/ROTI DE DINDE LOCAL - Sauce dijonnaise
/Pois chiches - Sauce dijonnaise
Printaniere de légumes CE2

Vache qui rit Bio @

Milkshake du chef au chocolat
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®Bio ®Produit labellisé OPIat signature OOrigine France gRégionaI

Nos menus sont susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de boeuf, de porc et de volaille sont d'origine francaise.



