Mercredi

Vendredi

gRégionaI ®Bio OPIat signature ®Produit labellisé

(SANSAIS) ECOLE DE SANSAIS
Du 16/09/2024 au 20/09/2024

Concombre (régional) O. Vinaigrette ciboulette
Roti de boeuf bio@ - Ketchup

/Roulé végé blé et pois - Ketchup

Brocolis Bio persillés @

Créme dessert au chocolat du chef ©

.l

Tomates - Vinaigrette au basilic
Gratin de pates Bio au jambon eeloa)

/Gratin de torsades Bio, piperade et mozzarella o)
Poire HVE

®

(!

Carottes Bio rapées @ . Vinaigrette

Sauté de dinde local - Sauce a I'estragon

/Galette de quinoa a la provencale - Sauce a I'estragon
Blé pilaf @

Yaourt nature sucré (régional) el

Y,

Quiche aux légumes (lait et oeuf Bio) 5
Haricots verts label CE2 persillés 00
Emmental Bio @

Pomme HVE®

Salade marocaine - Vinaigrette
Filet de colin MSC @ - Sauce tomate, brunoise provencale et huile d'olive
/Poélée de haricots blancs aux petits Iégumes

Riz bio créole @
Gateau a la fleur d'oranger et aux dattes du chef
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Nos menus sont susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de boeuf, de porc et de volaille sont d'origine francaise.



